BEILAGEN

Bandnudeln, KartoffelkloRe,

Semmelknddel, Knopfspatzle, Bauernspatzle,
Risotto nach Wahl, Tomatenreis,
Kartoffelgratin, Nudelauflauf, Schupfnudeln,
Schlemmerkartoffeln (mit Speck und Sauce
Hollandaise Uberbacken), Rosmarinkartoffeln,
Basmatireis, Kartoffelpulrree, Kartoffelrosti,
ServiettenklofRe, Kroketten, Pommes Frites

BISSLE WAS VOM FISCH

Gebratenes Lachsfilet an Orangen-Chillisauce
* Gebratenes Lachsfilet an Blattspinat
+ Lachs in KrautersahnesolRe
+ Seelachsfilet in frischer Tomatensahnesol3e
« Paniertes Seelachsfilet an Remoulade
+ Gegrillte Makrele

* Pangasiusfilet gerollt, mit frischem
Julienne-Gemuse gefullt auf WeilBweinsauce

+ Schollenfilet auf Blattspinat
+ Original Paella
+ Dill-Sahnehering

Wir freuen uns auf lhre Partyservice
Anfrage ab 20 Personen.

MELANIE'S GENUSS-CATERING
GARTENSTRASSE 9
97714 EBENHAUSEN

TEL: 09725 709798
MOBIL: 0160 6068121
INFO@MELANIES-CATERING.DE

GEMUSEBEILAGEN
Rotkohl

+ Rahmwirsing

+ Karottengemuse

+ Speckbohnen

* Blumenkohlauflauf

+ Gemusegratin

* Sauerkraut

+ Spargel weild oder grin

+ Mandelbroccoli

+ Italienisches Gemusepfannchen

+ Gemuseplatte (separat aufgesetztes Gemduse
nach Wahl mit oder ohne Rahm)

« Zuchini-Tomatenauflauf
+ Blattspinat

SALATE

Griechischer Bauernsalat
* Rahmgurkensalat
+ Tomatensalat
« Tomaten- Mozzarellasalat
« Gemischter Blattsalat
+ Schichtsalat mit Lauch
+ Hausgemachter Coleslaw
+ Kartoffelsalat
* Nudelsalat
* Blumenkohlsalat
* Krautsalat mit Speck

+ Mexikosalat
(Tomate, Mais, Gurken und Bohnen)

+ Rohkostsalatplatten mit verschiedenen
Dressings
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FEINES VOM RIND UND KALB

Frankischer Sauerbraten
+ Hausgemachte Rinderrouladen
* Roastbeef mit Krauterkruste
+ Burgunderbraten vom Rind
+ Ossobuco (geschmorte Kalbsbeinscheiben

* Rindergeschnetzeltes in Champignonrahm oder
Pfefferrahm

*+ Wiener Schnitzel original

* Gekochtes Tafelspitz mit Meerrettich
* Rindergulasch

* Rindfleisch Burger

* Feines Kalbsragout

* Rinderschmorbraten

FEINSTES VON DER
SCHWEINELENDE

* Schweinemedaillons in
Champignonrahmsof3e

* Franzosische Lendenmedaillons, mit
Camembert und Baquettesalami Uberbacken

» Schweinelende im Schlemmermantel
(Lende in Kalbsbrat, Rostzwiebeln, Schinken und
Kase gewickelt)

* Schweinemedaillons im Speckmantel

+ Geflllte Schweinefilet (mit Bratwurstteig,
Krautern und Lauch geftillt)

* Schweizer Lendenbraten
(mit Bratwurstteig ummandelt)

+ Lendenmedaillons an Pfefferrahm

+ Saltim Boca vom Schweinefilet
(mit Salbei und Schinken eingerollte Medaillons

WIR KOCHEN - SIE GENIESSEN

FEINES VOM SCHWEIN

* Gegrilltes Schaufele

Spiel3braten mit verschiedenen Fullungen
Krustenschinken aus der Keule

Krustenbraten aus der Schulter

Allgauer Braten (mit Kase und Speck gefullt)
Schweinehaxen gegrillt

Gekochtes Knochle auf Sauerkraut

Cordon Bleu, Schnitzel Wiener Art

Schaschlik am Spiel3 oder als Schaschliktopf
Jagergeschnetzeltes, Paprikarahmgeschnetzeltes,
Schinkenmettrolichen

Frikadellen, Schinkenfrikadellen
Gyrosgeschnetzeltes

Griechische Hacksteaks (mit Schafskase gefullt)
Schinken im Brotteig

Gegrillter Schweinebauch

Kasseler (mager oder vom Kamm)

GEFLUGEL

Hahnchenbriste Toskana
(gefullt mit Spinat und Schmelzkase)

Puteninvoltini (gerolltes Putenfleisch mit
Schinken und Kase gefillt)

Putenschnitzel Wiener Art

GefUllte Hahnchenbriste Backerin Art
(mit Kalbsbrat, Brotchen, Schinken und Zwiebeln
gefullt)

Hahnchensteak Italia, mit Tomaten und
Mozzarella Uberbacken

Hahnchenfilet Milanese (mit Parmesan paniert)
Gegrillte Hdhnchenschenkel

Gegrillte Entenbruste

Putengyros

Putengeschnetzeltes in Champignonrahmsol3e
Gegrillte Enten auch gefullt

Hahnchen Nuggets
Zwiebel-Sahnehahnchen

Grillhahnchen oder halbe Hahnchen
Gegrillte Gansekeulen

Gegrillte Gansebruste

Gegrillte Hahnchenbrust in Currymarinade
Hahnchenbrust in Cornflakes-Panade

Gegrillte Gefugelspiel3e in einer wirzigen
Tomatensol3e

Hahnchenspielde mit Erdnussbutter
eingelegt

Hahnchenfilet in Paprika-Rahm
Hahnchen Cordon Bleu

VEGETARISCHE SPEISEN

Kartoffel-Gemuseauflauf (Kartoffeln mit
gemischtem Gemuse, Emmentaler und
Rahm gratiniert)

Gemuseauflauf mit Rahm und Emmentaler
Uberbacken

Vegetarischer Makkaroni-Auflauf
Bumenkohl-Brokkoligratin
Gemuselasagne

Gnocchi in einer Blattspinat-Sahnesol3e
Blumenkohl-Brokkoli-Kartoffelgratin

Pilzrisotto (mit frischen Champignons,
Weilwein und Sahne einreduziert)

Tagliatellepfannchen (frische Eierband-
nudeln mit Zuchini, Champignons und
Tomatenstuckchen in einer feinwdrzigen
Sahnesol3e)

Semmelknddel mit frischen Rahm-
champignons

Canneloni mit Ricotta und Spinat gefullt
Gnocchi in Gemuserahm
Ofenkartoffeln mit Krauterquark



